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Food Processing Machinery

BAADER 607

Die Leistungsstarke
The efficient machine
MalwmnHa ¢ BbICOKOM NPOMN3BOANTENBHOCTbBIO
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] BAADERN ™ — die schonende Produktveredelung

. BAADERING ™ — the gentle method of product refinement

= BAAOEPOBAHUE- waaawmin meToq, NoBblWEHMA KavyecTsa
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Food Processing Machinery

BAADERN™

= Weltweit anerkanntes Verfahren zum
Trennen von Weich- und Festanteilen

=  Entsehnung von Rotfleisch und
Geflugelfleisch

= Fischfarcegewinnung von
Trimmabschnitten, Standardfilets,
Kragenknochen, Gréten etc.

=  Pilree und Saftgewinnung von Obst
und Gemdse

= Rickgewinnung von verpackten
Produkten

Verschiedenste Ausgangsprodukte kénnen
mit diesem Verfahren veredelt werden.

Ein Quetschband férdert das Produkt
zur Lochtrommel und prefit die weichen
Bestandteile durch die Bohrungen.

Die festen Bestandteile verbleiben auBer-
halb der Trommel. Uber eine verstellbare
Walze kann das Verhaltnis zwischen Aus-
beute und Qualitét eingestellt werden. Das
BAADERN garantiert hochste Ausbeute und
Produktqualitat.

BAADERING ™

= Worldwide proven method for
separating soft and solid components

= Desinewing from meat and poultry

= Fish Mince from trimmings, standard
fillets, collar bones, bones, etc.

= Puree and juice production from fruits
and vegetables

=  Depackaging of small packages

A variety of raw product can be refined
using this method.

A squeezing belt feeds the product to a
perforated drum and presses the soft com-
ponents through the holes of the drum.
The solid components remain outside the
drum.

The ratio between yield and quality can

be influenced by means of adjusting the
pressure roller.

BAADER guarantees highest yield and a

superior quality.

EAAZIEPOBAHUE

= [IpW3HaHHbIN BO BCEM MUPE METOZ,
pasgeneHns MArKUX 1 TBEPAbIX
dpaKkumi

= }unoska mAca W nosayvyeHue
ocTaToYyHOro msca (goobsanka) NTuupl

= PbIbHbIN dapl 13 obpesu,
cTaHAapTHOro pune, naeyesbix
KocTe, xpebToB 1 T.N.

= [lonyyeHue niope 1 COKOB 13 GPYKTOB
1 oBoOLLEM

= OTaeneHue ynakoBaHHOIO NPoayKTa
OT YNaKOBOYHbIX MaTepranos

3TOT MeToZ, N03BO/IAET NOBbLICUTb KAaYecTBo

pa3/INYHbIX NPOAYKTOB.

PacnatowmBatoLwan neHTa noaaer NpoayKT

K nepdopupoBaHHOMy 6apabaHy u

npoaasnnBaeT markue Gpakuum Yyepes

otBepcTuA. Teepaple ppaKkLmm ocTatoTea

Ha BHeLLHel noBepxHOCcTK bapabaHa.

CoOoTHOLIEHWE MeXAY BbIXOAOM U

KayecTBOM KOHEYHOro NpoayKTa

U3MEeHAETCA peryiMpoBaHnem NoNOXKeHNA

MPUKMMHOTO Ba/nKa.

BAALEPOBAHWE rapaHTupyet

MaKCUMasIbHbIV BbIXOA M BblCOKOE

KayecTBO NpoAyKTa

Ubersichtlichen Bedienung, ablesba-
re Druckeinstellungen

Clearly arranged control elements,
redable pressure

MpocToe obcnyKuBaHue,
CYMTbIBAEMAnA YCTAHOBKA AaB/leHUA

Bis zu 20 verschiedene reproduzierbare Programme
-optional Temperaturerfassung, Frequenzumformer
Up to 20 different reproducible parameters and speeds
- registration of temperature and frequency converter optional available
[0 20 pasnnyHbIX BOCNPOM3BOAMMbIX MPOrpaMmm
- OMLMOHANbHO U3MepeHMe TeMnepaTypbl, HaCTOTHbIN NpeobpasosaTenb
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Die Maschine

=  Kontinuierliche Verarbeitung von
grofRen Mengen

=  Bedienungsfreundliche Handhabung

= Neuester Hygiene- und Sicherheits-

standard

= Abgenommen fiir USDA, BG und CE
zertifiziert

= Ergonomisch konzipiertes Maschinen-
system

Optionen:

= Touchpanel:

— Bis zu 20 verschiedene
reproduzierbare Programme und
Geschwindigkeiten

— Temperaturerfassung optional

— Datenschnittstelle fiir
Datenaustausch zwischen
externem PC und Maschine

= Stitzkette:

— Deutliche Erhéhung der

Bandstandzeiten

— Geringere Belastung des Produktes

— Niedrigere Belastung in der
Maschine

— Niedrigste Quetschverluste

— Weniger Losteile in der Maschine

— Verbesserter Produkteinzug

F )

Das Ergebnis

Die Rohware und die Lochdurchmesser
der Trommel bestimmen die Qualitat des
Endproduktes.

The Machine

= Continuous processing of largest
quantities

= User-friendly

=  Newest Sanitary and Safety standards

= Approved for USDA, employer’s
liability insurance association (BG) and

CE-certified
=  Ergonomic machine system
Options:

= Touchpanel
— Up to 20 different reproducible
parameters and speeds
— registration of temperature
optional available
— Data interface for exchange
between an external PC and the
date port of the machine
= Support chain:
— Substantially higher belt lifetime
— Reduced load of the product
Reduced load of the machine
— Lowest product losses

Less loose parts

Improved product infeed

Stiitzkette - deutliche Erhéhung der
Bandstandzeiten (abhangig vom Produkt)

Support chain - substantially higher belt lifetime

(depending on product)

LlenHaa cucrema noaaepxKu — 3HauyuTenbHoe -

yBe/IMYEHME CPOKa CAYKObI NEHTbI
(B 3aBMCMMOCTH OT Cbipbs)

MALUUHA

=  HenpepbiBHaA nepepaboTka 6onbLLnX
06bEMOB CbIpbs
= YpobHa B aKcnyaTauum
=  COOTBETCTBYET COBPEMEHHbIM
HOpPMaM rMrueHbl 1 6esonacHocTU
=  OpobpeHo USDA, accoumaumeit
CTPaxoBOW OTBETCTBEHHOCTU
paboTtopateneit (BG) n
cepTMoULMPOBAHO B COOTBETCTBMM C
aupektusamm EC
= DProHOMMUYHAA CUCTEMA KOHCTPYKLMM
MaLUUHBI
Oonuun :
= CeHcopHas NaHesb ynpaBaeHus
— [o 20 pasnnyHbIx
BOCMPOU3BOAMMBIX MPOrPaMmm m
cKopocTei
— OnuunoHanbHoe U3MmepeHne
TemnepaTypbl
— uHTepdenc AaHHbIX gns obmeHa
MHbOpMaLmen mexay
—  [MCTaHLMOHHbBIM KOMMbIOTEPOM U
MaLLNHOW.
= LlenHas cuctema nogaeprKKu:
— 3HauuTeNbHOE yBe/MYeHne Cpoka
CNyK6bl NEHTBI
— bonee HMU3KOe mexaHMYecKoe
BO3JeNCTBME HA NPOAYKT
— CHWKEeHHble mexaHuyeckue
HarpysKku B mallnHe
— MuHMManbHble NoTepu NPOAYKTa
MeHbLe c6opoYHbIX geTanei B
MallnHe
— YnyJweHHoe 3aTtArnsBaHue

MNCXOAHOro NPoAyKTa

Hohe Ausbeute und Lebensdauer durch stabile Bandlagerung
High yield and long life thanks to stable belt bearing

BbICOKMI1 BbIXxOA, U 60bLION CPOK Cyx6bl 06ecneunsaetcs

YCTOl;'i‘-IMBbIMM onopamu neHTbl

Lochdurchmesser: 1.3;2;3;5 mm
1.3;2;3;5mm
Ounametp otBepctuin bapabara: 1.3;2;3;5 mm

Hole diameter:

The Result

The raw product and the hole diameter
of the drum determine the quality of the
finished product.

Pe3ynbtar

McxoaHbIM NPOAYKT U AnameTp
oTBepcTUii NneppopmpoBaHHoro bapabaHa
onpesenstoT KAYecTBO KOHEYHOro
NpoAyKTa.
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Achtung!

Zur Veranschaulichung von technischen Einzelheiten sind Sicherheitseinrichtungen und Schutzmecha-
nismen teilweise nicht in betriebsbereitem Zustand dargestellt. Bei Betrieb der Maschine sind alle
entsprechenden Vorrichtungen und Hinweise, die die Sicherheit der Anlage betreffen, zu nutzen!
Abbildungen und Zahlenangaben sind anndhernd und unverbindlich. Konstruktionséanderungen, die
dem technischen Fortschritt dienen, jederzeit vorbehalten.

Attention!

For the illustration of technical details the safety devices and protection mechanisms are partly not
shown in operative condition. When operating the machine, all corresponding devices and instruc-
tions referring to the safety of the machine are to be utilized and/or observed!

Illustrations and dimensions are approximate and not binding. Subject to design changes in the inte-
rest of technical progress.

BHumaHue!

LA MANOCTPALMM TEXHUYECKUX AeTanel NPefoXpaHUTeNn U 3aluUTHbIe MeXaHU3Mbl MOKa3aHbl He
NoAHOCTbIO. Mpu paboTe MalLMHbI BCe COOTBETCTBYIOLLME YCTPOWMCTBA M MHCTPYKLMK, OTHOCALLMECS

K 6€30MacHOCTM MaLUMHbI, OMKHbI  6bITb UCMONB30BaHbI U/UAK cobntoaeHbI!
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Technische Daten:

Bedienung:
Kraftbedarf:
Abmessungen:
Gewicht (netto):
Lochdurchmesser:

Technical Data:
Operator:

Power:
Dimensions:
Weight (net):

Hole diameter:

1 Person

11 kW

in mm in Zeichnung
1.850 kg
1,3;2;3;5mm

1 person

11 kW

(see sketch) in mm
1,850 kg
1.3;2;3;5mm

TeXHUYecKmne XxapaKTepucTUKn:

ObcnyKuBatoLWwmin
nepcoHan:
MoTpebneHune
3/1eKTPO3HEPrUM:
[abaputHble
pasmepbl:

Bec (HeTTO):

1 yenosek

11 kBT

B MM Ha yepTexe
1.850 kr

[nameTp oTBepcTUin

bapabaHa:

1,3;2;3;5MM

Nordischer Maschinenbau
Rud.Baader GmbH+Co.KG

Geniner Str. 249
D-23560 Liibeck

Tel.:
Fax:
Mail:

www.baader.com

02-2015

+49/451/5302-0
+49/451/5302-492
baader@baader.com



